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ANTIPASTI

Antipasto Piemontese 38 € (consigliato per due persone)
Polpette in carpione - Pomodoro ripieno - Vitello Tonnato — Giardiniera rossa di verdure

*Brochette di carne e verdure con salsa Chimichurri 16 €
Pulled Pork, Coleslow e chipotle aioli 16 €

Vitello Tonnato della tradizione 17 €

*¥ P

PRIMI PIATTI

Linguine burro e acciughe 20¢€
Risotto alle erbe con fonduta di caprino 20€
Tagliatelle con stracotto di cinghiale al Poutage 20¢€

*Gnocchi di patate con ragu di salsiccia di Bra e finferli 18€

Alcune materie prime sono lavorate e successivamente congelate in loco secondo le procedure di autocontrollo. Per informazioni

su allergeni e intolleranze ¢ disponibile 'apposita documentazione presso il personale di servizio.



L

SECONDI PIATTI

Bavetta con salsa senape e biete Ca 200/220g 24 €
Tagliata di Manzo alla Robespierre e patate al forno 28 €

Pollo con salsa alla Cacciatora e polenta fritta 18 €

*4 e

DOLCI

Torta di nocciole e spuma di zabaione 10€
*Scapece difichi, fico caramellato, gelato alla ricotta di pecora e pandispagna alle erbe 10 €

*Choux con crema al formaggio, sorbetto alla fragola e granita di basilico 10€

*+e e

Coperto e acqua microfiltrata 3 €

Caffe Lavazza “Tierra Brasile” 2 €

Alcune materie prime sono lavorate e successivamente congelate in loco secondo le procedure di autocontrollo. Per informazioni

su allergeni e intolleranze ¢ disponibile 'apposita documentazione presso il personale di servizio.



